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窓
口 本社 ： 462-0013 愛知県名古屋市北区東味鋺1丁目722番地

TEL：０５2-901-1780
MAIL ： info@willfranchise.com

インド亭ネットショップ
https://indotei-gift.stores.jp/ http://willfranchise.com

インド亭カレー
国産玉ねぎを使用した甘さが際立つあっさりとした
カレー。ほのかに薫るスパイスが素材の旨味を引き出し
ています。

バターマサラカレー
トマトの酸味とソイバターのまろやかさがまったりとした
コクと旨味をかもし出し、体感したことのない上質な
味わいのカレー。

ほうれん草カレー
色鮮やかな緑色が食欲をそそり、ほうれん草と
スパイスが旨味とコクを引き出したヘルシーカレー。

ココナッツカレー
ココナッツと国産玉ねぎの甘みと旨味が際立つ
濃厚でシチューの様なまろやかな味わいのカレー。

黒ゴマカレー 
黒ゴマの風味を生かした数十種類のスパイスの調合
が絶妙。香ばしい味わいと旨味があり、栄養素が多く含
まれた健康カレー。

レッドチリカレー
1口食べたら顔から火が出る辛さ！！ 辛さの中にもコクと
旨味がありマニア絶賛の超激辛カレー。

インド亭ナン（小麦使用） （小麦使用）
10年以上修行した職人の手によって作られたナンは
強力粉を使用、独特のもちもち感や風味が絶品

チーズナン 
チーズがおやつ感覚で楽しめる、 
やみつきになる一品
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